
alkuruoat

G = gluteeniton 
L = laktoositon
M = maidoton
Ve = vegaaninen

juurikkaat

kirjolohi
Limegraavattua ahvenanmaalaista 
kirjolohta vaahdotetun kermaviilin, 
kylmäsavustetun kirjolohen mädin, 
paahdetun mustaleivän ja raastetun 
hapatetun punasipulin kanssa 

Pippurin kanssa paahdettua keltajuurta, 
ohueksi höylättyä raitajuurta, rakuuna- 
majoneesia, chiliöljyä ja friteerattua 
merilevällä ja suolalla maustettua 
perunaa (Ve, M, G)

14.90 €

Käsin kuorittuja katkarapuja, tilliä, 
punasipulia ja sitruunaa sekoitettuna 
majoneesiin tarjoillaan voissa paistetulla 
paahtoleivällä siianmädin kanssa (L)

TOAST SKAGEN 15.90 €

15.90 €

tartarpihvi 
Tartarpihvi suomalaisesta härän 
sisäfileestä tarjoillaan soija- ja 
seesamimarinoitujen shiitakesienien, 
misocrèmen, retiisin, paahdettujen 
seesaminsiementen, krupukin ja 
wasabimajoneesin kanssa (G, L) 

15.90 €



35.00 € 

Grillattua chili- ja yrttimarinoitua Iberico 
cebo de campo -porsaan karetta, 
grillattua chorizoa, paahdettua maissi-
crèmeä, mojo rojoa ja friteerattuja 
lohkoperunoita savustetulla paprika-
jauheella (G, L)

iberico 

39.90 

Grillattua suomalaista härän sisäfileetä 
tarjoillaan punaviinikastikkeen, sitruuna- 
persiljacrèmen, voissapaistettujen 
kesäkasvisten, semikuivattujen 
cocktailtomaattien ja paahdettujen 
uusien perunoiden kanssa (G, L)

härän sisäfilee

Voissapaistettuja korppujauhoissa 
käännettyjä ahvenanmaalaisia 
ahvenfileitä, sandefjordin kastiketta, 
kirjolohen mätiä, vihreää omenaa,  
piparjuurta, kesäkasviksia ja uusia 
perunoita (G, L)

35.00 €ahven

36.00 €

Grillattua tonnikalaa ja valkosipulissa 
paistettuja jättikatkarapuja tarjoillaan 
paahdetun tomaatti-oliivi-kaprissalsan, 
pangrattaton ja parmesaanilla 
maustettujen konfitoitujen uusien 
perunoiden kanssa (L)  

tonnikala

Friteerattua halloumijuustoa, 
bataatticrèmeä, grillattua suippo- 
kaalia, paahdettuja kikherneitä, tahinia, 
sitruunavinegrettiä ja tyrnimarjavoita 
(V, G, L)

26.00 € halloumi

pääruoat

G = gluteeniton 
L = laktoositon
V = kasvisruoka  



14.90 €

Tummasuklaabrownie suolahippusilla 
maustettujen suklaapopkornien kanssa 
tarjoillaan dulche de lechen ja vanhan- 
ajan vaniljajäätelön kanssa 

Kysy tarjoilijalta illan kotitekoisista 
jäätelö- ja sorbettivaihtoehdoista (G)

Eri makuisia suklaakonvehteja (G)

14.90 €

3.50 €  
/kpl

suklaabrownie 

jäätelö tai sorbetti

indigon suklaakonvehdit

key lime pie

raparperi

Indigon Key Lime Pie limellä mauste- 
tulla tuorejuustomoussella, murskatulla 
marengilla, digestivemurusilla ja vadelma-
hillokkeella (L) 

Uunissa paahdettua Knutsbodan 
raparperia tarjoillaan murskatun 
siirappikeksin, metsämansikka-
seljankukkasorbetin, vaniljacrèmen ja 
ruskistetun voivaahdon kanssa (L)

14.90 €

jälkiruoat

5.00 €  
/pallo

ranskalaisia juustoja 
Comté, Brie de Meaux ja Saint Agur 
juustoja tarjoillaan Huså-näkkileivän ja 
appelsiini-porkkanamarmeladin kanssa

16.50 € 

juustot

G = gluteeniton 
L = laktoositon  



G = gluteeniton
L = laktoositon
M = maidoton
V = kasvisruoka
Ve = vegaaninen

jälkiruoat

alkuruoat pääruoat

juustot

Tummasuklaabrownie suolahippusilla 
maustettujen suklaapopkornien kanssa 
tarjoillaan dulche de lechen ja vanhan- 
ajan vaniljajäätelön kanssa

14.90 €suklaabrownie

Limegraavattua ahvenanmaalaista 
kirjolohta vaahdotetun kermaviilin, 
kylmäsavustetun kirjolohen mädin, 
paahdetun mustaleivän ja raastetun 
hapatetun punasipulin kanssa 

15.90 €

15.90 €

kirjolohi

Voissapaistettuja korppujauhoissa 
käännettyjä ahvenanmaalaisia 
ahvenfileitä, sandefjordin kastiketta, 
kirjolohen mätiä, vihreää omenaa,  
piparjuurta, kesäkasviksia ja uusia 
perunoita (G, L)

35.00 €ahven

Eri makuisia suklaakonvehteja (G)

3.50 €  
  / kpl 

14.90 €key lime pie
Indigon Key Lime Pie limellä 
maustetulla tuorejuustomoussella, 
murskatulla marengilla, digestive- 
murusilla ja vadelmahillokkeella (L) 

15.90 €Toast Skagen
Käsin kuorittuja katkarapuja, tilliä, 
punasipulia ja sitruunaa sekoitettuna 
majoneesiin tarjoillaan voissa paistetul-
la paahtoleivällä siianmädin kanssa (L)

36.00 €
tonnikala
Grillattua tonnikalaa ja valkosipulissa 
paistettuja jättikatkarapuja tarjoillaan 
paahdetun tomaatti-oliivi-kaprissalsan, 
pangrattaton ja parmesaanilla maustet-
tujen konfitoitujen uusien perunoiden 
kanssa (L)  

raparperi
Uunissa paahdettua Knutsbodan 
raparperia tarjoillaan siirappikeksin, 
metsämansikka-seljankukkasorbetin, 
vaniljacrèmen ja ruskistetun voivaahdon 
kanssa (L)

14.90 €

juurikkaat 
Pippurissa paahdettua keltajuurta, ohueksi 
höylättyä raitajuurta, rakuunamajoneesia, 
chiliöljyä ja friteerattuja merilevällä ja 
suolalla maustettua perunaa (Ve, G)

14.90 € Halloumi

ranskalaisia juustoja

Friteerattua halloumijuustoa, bataatti-
crèmeä, grillattua suippokaalia, paah-
dettuja kikherneitä, tahinia, sitruuna-
vinegrettiä ja tyrnimarjavoita (V, G, L)

Comté, Brie de Meaux ja Saint Agur 
juustoja tarjoillaan Huså-näkkileivän ja 
appelsiini-porkkanamarmeladin kanssa

26.00 €

16.50 €

Kysy tarjoilijalta illan kotitekoisista 
jäätelö- ja sorbettivaihtoehdoista (G)

glass eller sorbet 5.00 €  
   / pallo

Tartarpihvi suomalaisesta härän 
sisäfileestä tarjoillaan soija-
seesamimarinoitujen shiitakesienien, 
misocrèmen, retiisin, paahdettujen 
seesaminsiementen, krupukin ja 
wasabimajoneesin kanssa (G, L) 

tartarpihvi

Grillattua suomalaista härän sisäfileetä 
tarjoillaan punaviinikastikkeen, 
sitruuna-persiljacrèmen, voissa- 
paistettujen kesäkasvisten, semi- 
kuivattujen cocktailtomaattien ja 
paahdettujen uusien perunoiden 
kanssa (G, L)

Grillattua chili- ja yrttimarinoitua Iberico 
cebo de campo -porsaan karetta, 
grillattua chorizoa, paahdettua maissi-
crèmeä, mojo rojoa ja friteerattuja 
lohkoperunoita savustetulla paprika-
jauheella (G, L)

härän sisäfilee

iberico 

39.90 €  

35.00 €

À LA Carte 
tarjoillaan ravintolassa klo 17.00 alkaen

indigos chokladpraliner 


